
2010/01/01 2010/01/01
2010/01/01

① ② ③ ④ ⑤

禁忌・アレルギー指示に対するリスク禁忌・アレルギー指示に対するリスク

リスク対策には、最適なシステムです。

毎食の食数集計業務に於いて個人献立の自動作成と食材との

チェックを行い、不具合有る場合は、該当する料理を自動的に変更

します。

【【食数集計食数集計】】

【【禁食チェックエラー表示禁食チェックエラー表示】】

イワシ煮付け が　×魚（魚禁）で食
材チェックエラー（不具合）となった
ことを示す。

イワシ煮付け が　×魚（魚禁）で食
材チェックエラー（不具合）となった
ことを示す。

食数の変化に対するリスク食数の変化に対するリスク

食材発注時及び調理作業指示との食数変化（過不足）を料理数

単位で把握できます。

① 最新の料理数

② 食材を発注した時の料理数

③ 発注時との料理数過不足（差）
　　（③ = ②－①）

④ 調理作業を指示した時の料理数

⑤ 調理作業指示時との料理数過不足（差）　　　　
　　（⑤ = ④－①）
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食材発注量との過不足量（差）
を把握できます。

食材発注量との過不足量（差）
を把握できます。

禁忌・アレルギーコメント時のカ
ラー印刷ができます。

禁忌・アレルギーコメント時のカ
ラー印刷ができます。

食種別にカラー印刷されます。食種別にカラー印刷されます。

栄養価が印刷されます。栄養価が印刷されます。

【【食食 札】札】

お膳への盛付け作業は、「食札」に印刷されたメニューに従って
行います。

用紙サイズ及び食札書式は自
由設計できます。

用紙サイズ及び食札書式は自
由設計できます。

盛り付け作業に対するリスク盛り付け作業に対するリスク

★　標準メニューと異なる時に
印刷されます。
（例：禁忌・アレルギー指示によ
る代替ﾒﾆｭｰ）

★　標準メニューと異なる時に
印刷されます。
（例：禁忌・アレルギー指示によ
る代替ﾒﾆｭｰ）

実際に配膳されるメニューが印
刷されます。盛付けは、このメ
ニューに従って行います。

実際に配膳されるメニューが印
刷されます。盛付けは、このメ
ニューに従って行います。


